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Commande 48h a 'avance



ENTREES FROIDES

TERRINE A ANCIENNE 2.20 € LA PART 3.20 € SUR PLAT
TERRINE DE LAPIN AUX NOISETTES 2.50 € LA PART 3.50 € SUR PLAT
TERRINE DE CANARD 2.50 € LA PART 3.50 € SUR PLAT
TERRINE DE VOLAILLE 2.50 € LA PART 3.50 € SUR PLAT
TERRINE DE POT AU FEU, SAUCE GRIBICHE 3.40 € LA PART 4.40 € SUR PLAT
TERRINE DE RIS DE VEAU AUX MORILLES 4.20 € LA PART 5.20 € SUR PLAT
TERRINES DE LEGUMES 2.50 € LA PART 3.50 € SUR PLAT
FOIE GRAS DE CANARD MAISON 50 G 8.80 € LA PART 9.80 € SUR PLAT

Accompagnée de compotée de coings

ASSORTIMENT DE CHARCUTERIE 4.20 € LA PART 5.00 € SUR PLAT
Jambons, Terrines, Rosette

ASSORTIMENT DE SALADES 3.50 € SUR PLAT

Carottes, Coleslaw, Taboulé, Pasta...

ASSORTIMENT DE VIANDE FROIDE 4.00 € SUR PLAT

Filet de Porc, Veau Farci, Rosbif, Poulet

POISSONS FROIDS

DARNE DE SAUMON 4.20 € LA PART 5.20 € SUR PLAT
TERRINE DE POISSON 3.50 € LA PART 4.50 € SUR PLAT

“SUR PLAT” COMPREND LA MAYONNAISE ET UNE CREVETTE PAR PERSONNE

ENTREES CHAUDES

NOS FEUILLETES
JAMBON CHAMPIGNON 4.00 € LA PART
FRUITS DE MER 4.50 € LA PART

NOS COQUILLES DE LA MER
FRUITS DE MER 3.50 € LA PIECE
SAINT JACQUES SAUCE CRUSTACES 6.50 € LA PIECE

NOS CASSOLETTES

SAINT JACQUES ET SON EMINCE DE POIREAUX & CAROTTES 8.40 € LA PIECE
RIS DE VEAU AUX MORILLES 7.50 € LA PIECE
GRENOUILLES PERSILLEES 11.50 € LA PART

ESCARGOTS DE BOURGOGNE 6.50 € LA DOUZAINE



POISSONS

8.50 € LAPART

PAVE DE SAUMON A L'OSEILL . 4 ¢ E 10.00 € LA PART

DOS DE CABILLAUD AU CREMANT DE 1 Gl 10.00 € LA PART

PART

PAVE DE SANDRE SUR COULIS D'ECREVISSES

VIANDES

JAMBON AU MADERE 5.30 € LAPART

COQAUVIN 7.50 € LA PART

CUISSE DE CANARD AUX 9.50 € LA PART
CUISSE DE CANETTE C 9.50 € LA PART
PINTADE ROTIE A 8.00 € LA PART

SUPREME DE PO 10.00 € LA PART

SUPREME DE PIN 12,60 € LA PART
MAGRET DE CANA ¢ 3 F . ~13.00 € LA PART
PAVE DE BCEUF SAUCE ) ' ) 12.60 € LA PART
MEDAILLON DE VEAU AU JUS RE 3 _ : 13.00 € LA PART
SAUTE DE VEAU AUX MORILLES 11.00 € LA PART
SAUTE DE VEAU FACON 0SSO BUCCO 9.50 € LA PART

LONGE DE VEAU AUX GIROLLES 10.00 € LA PART

TOUTES NOS VIANDES SSACCOMPAGNENT SI BESOIN D'UN JUS SANS GLUTEN



LEGUMES

POMMES DE TERRE ROTIES AU FOUR 2.60 € LA PART
LINGOT DE RISOTTO AUX GIROLLES 230 € LA PART
GRATIN DAUPHINOIS 4.40 € LA PART
BROCHETTE DE LEGUMES 2.00 € LA PART
PARMENTIER AUX CEPES 4.50 € LA PART
POELEE DE LEGUMES DE SAISON 3.70 € LA PART
LEGUMES ASSORTIS 4.20 € LA PART
Champignons persillés, Poélée de Iégumes de saison, Tomate provencale

FLAN DE LEGUMES 2.50 € LA PART
MILLEFEUILLE DE POMME DE TERRE A LA DUXELLES TRUFFEE 5.50 € LA PART

FROMAGES - FRUITS

PLATEAU DE FROMAGE SECS - 6 PERSONNES MINIMUM 3.00 € LA PART
Assortiment de fromages fermiers locaux et une sélection de la maison
CORBEILLE DE FRUITS - 6 PERSONNES MINIMUM 3.00 € LA PART

PLATS UNIQUES

LASAGNES
LASAGNES DE LEGUMES

CUISSE DE POULET BASQUAISE, RIZ PILAF
JAMBON AU MADERE, POMMES DE TERRE ROTIES AU FOUR

POULE AU RIZ 70 € LA PART
BLANQUETTE DE DINDE, RIZ 6.40 € LA PART
ESTOUFFADE DE BEUF PROVENCALE, POMMES VAPEUR 6.70 € LA PART
BEUF BOURGUIGNON, POMMES VAPEUR 7.60 € LA PART
TARTIFLETTE (OPTION - JAMBON SEC ET SALADE + 0.90 €) 7.70 € LA PART
TAJINES DE POULET & CITRON CONFIT, SEMOULE 7.40 € LA PART
CURRY DE PORC, RIZ MADRAS 7.40 € LA PART
COUSCOUS MERGUEZ POULET 8.00 € LA PART
SAUCISSON VIGNERON, POMMES DE TERRE ROTIES AU FOUR 7.20 € LA PART
POT AU FEU ET SES LEGUMES 8.20 € LA PART
SAUTE DE VEAU BASQUAISE, RIZ PILAF 8.30 € LA PART
BLANQUETTE DE VEAU A L'ANCIENNE, RIZ 8.30 € LA PART
POTEE AUVERGNATE 8.50 € LA PART
CHOUCROUTE GARNIE

Standard - épaule cuite, lard fumé, saucisse Strasbourg, saucisson cuit 7.20 € LA PART

Royale - épaule cuite, lard fumé, saucisse fumé, saucisson cuit, jambonneau 8.50 € LA PART
PAELLA 9.80 € LA PART



MENUS

MENU VEGETARIEN 9.50 €
PANACHE DE SALADES
coleslaw, taboulé & lentilles vertes
LASAGNES DE LEGUMES

MENU ENFANT 9.80 €
JAMBON BLANC, ROSETTE
ROTI DE VEAU AU JUS CORSE
GRATIN DAUPHINOIS

MENU 17.00 €
TERRINE A LANCIENNE
GRENOUILLES PERSILLEES
POMMES DE TERRE ROTIES AU FOUR

MENU 18.00 €
TERRINE DE VOLAILLE ET SON CCEUR FOIE GRAS
CUISSE DE CANETTE CONFITE A LA PERIGOURDINE
LINGOT DE RISOTTO AUX GIROLLES
FLAN DE LEGUMES

MENU 19.00 €
COQUILLE SAINT JACQUES SAUCE CRUSTACES
SAUTE DE VEAU AUX MORILLES
POMMES DE TERRE ROTIES AU FOUR

MENU SANS GLUTEN 23.00 €
DOS DE CABILLAUD SAUCE VIERGE
LONGE DE VEAU AU JUS
GRATIN DAUPHINOIS

MENU 28.00€
TERRINE DE FOIE GRAS ET SA COMPOTEE DE COING
MEDAILLON DE VEAU
PARMENTIER AUX CEPES
FLAN DE LEGUMES



AMUSE BOUCHE

VERRINES

MOUSSE DE SAUMON ET SAUMON FUME 1.90 €
TARTARE TOMATE ET GUACAMOLE 1.90 €
VERRINE FOIE GRAS, CRUMBLE ET POMMES CARAMELISEES 2.70 €
VERRINE CURRY VOLAILLES ET ABRICOT SUR CAVIAR D’AUBERGINES 240 €
MINI CUBES

TARTARE DE ST JACQUES SUR FOND DE CLEMENTINE DE MEDITERRANEE 2.50 €
PERLES MARINES & GAMBAS PERSILLEES 2.30€
GANACHE FOIE GRAS SUR CONFIT DE CERISES NOIRES 2.80 €
PETITS PAINS

NAVETTE SAUMON FUME, CREME CITRONNEE, CIBOULETTE 1.25€
NAVETTE MAGRET FUME, CAVIAR D'’AUBERGINES, TOMATE CONFITE 1.25€

MINI BURGER

BUFFETS DINATOIRE

EXEMPLE D'UN DE NOS BUFFETS DINATOIRES

NAVETTES - 2 PIECES PAR PERSONNE
MAGRET FUME, TOMATE CONFITE & CAVIAR D'’AUBERGINE
SAUMON FUME, CREME FOUETTEE ET BRIN D'’ANETH

2 PIECES PAR PERSONNES
BLINIS NAPPES CREME TRUFFEE
GAUFRE POMME DE TERRE GARNIE DE FROMAGE FRAIS

AMUSE BOUCHE - 3 PIECES PAR PERSONNE

VERRINE MOUSSE SAUMON, VERRINE TARTRE DE TOMATE & GUACAMOLE
VERRINE TARTARE DE LEGUMES & FILET DE POULET

MINI CUBE TARTARE DE ST JACQUES SUR LEUR FONDANT DE CLEMENTINES
MINI SPHERE PERLES MARINES & GAMBAS

CHARCUTERIE -
JAMBON SEC, ROSETTE, PATE CROUTE COCKTAIL

GATEAUX DE SOIREE - 2 PIECES PAR PERSONNE

A 17.90 € TTC

NOUS AVONS D'AUTRES FORMULES DISPONIBLES EN MAGASIN OU SUR LE SITE INTERNET




BUFFETS FROIDS

BUFFET A 7.00 €
SALADES ASSORTIES - 3 A 4 SORTES AU CHOIX
VIANDE FROIDE - ROTI DE PORC, POULET, ROSBIF, VEAU FARCI PAR NOS SOINS

BUFFET A 9.80 €

SALADES ASSORTIES - 3 A 4 SORTES AU CHOIX

JAMBON BLANC, JAMBON SEC, ROSETTE

VIANDE FROIDE - ROTI DE PORC, POULET, ROSBIF, VEAU FARCI PAR NOS SOINS

BUFFET A 17.50 €

ASSORTIMENT DE SALADES

CHARCUTERIE

Terrine de Lapin, Volailles, Canard, Jambon Cru et Cuit, Rosette, Mini Richelieu
VIANDE FROIDE

Veau farci, Filet de Porc, Poulet, Rosbif

PLATEAU DE FROMAGES

CORBEILLE DE FRUITS

BUFFET A 21.80 €

ASSORTIMENT DE SALADES

CHARCUTERIE

Terrine de Lapin, Volailles, Canard, Jambon Cru et Cuit, Rosette, Mini Richelieu
SAUMON BELLEVUE, TERRINES DE POISSONS

VIANDE FROIDE

Veau farci, Filet de Porc, Poulet, Rosbif

PLATEAU DE FROMAGES

CORBEILLE DE FRUITS

POUR L’APERITIF

PLAQUE QUICHE LORRAINE ENV - ENV. 120 MORCEAUX 35.00 € LA PLAQUE
PLAQUE DE TARTE A 'OIGNON - ENV. 120 MORCEAUX) 35.00 € LA PLAQUE
PLAQUE DE PIZZA - ENV. 80 MORCEAUX 27.00 € LA PLAQUE
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