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Menus « brasero »  

(ces propositions sont pour un minimum de 40 personnes) 

 

 

 

 
Proposition 1 

 

Plat chaud sur brasero service en buffet (280g de viande par personne) 

Bœuf : Côtes, entrecôte, faux filet 120g 

Brochettes de poulet, 60g 

Porc : travers, poitrine 50g 

Saucisses assorties, merguez 50g 

 

Pommes de terre grenailles et ratatouille 

 

PRIX : 16.00 € TTC par personne 

Brasero, vaisselle et grilladin (cuisinier) compris 

 

 

 

 

 
Proposition 2 

 

Plat chaud sur brasero service en buffet (260g de viande par personne) 

Bœuf : Côtes, entrecôte, faux filet 120g 

Médaillon de Veau 50g 

Magret Canard 50 g 

Filet mignon Porc ou Filet de Poulet 40g 

 

Pommes de terre grenailles et Légumes grillées (poivrons, aubergines, courgettes,..) 

 

PRIX : 19.00 € TTC par personne 

Brasero, vaisselle et grilladin (cuisinier) compris 
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Menus « brasero »  

(ces propositions sont pour un minimum de 40 personnes) 

 

 

 

Proposition 3 

 

 
En Buffet 

 

 

Salade assorties, 300g par personne, 4 à 5 au choix 

Macédoine, piémontaise, taboulé, coleslaw, choux rouge, carottes râpées, pasta, … 

 

 

Plat chaud sur brasero service en buffet (260g de viande par personne) 

Bœuf : Côtes, entrecôte, faux filet 120g 

Médaillon de Veau 50g 

Magret Canard 50 g 

Filet mignon Porc ou Filet de Poulet 40g 

 

Pommes de terre grenailles et Légumes grillées (poivrons, aubergines, courgettes,..) 

 

 

Fromages fermiers 
2 morceaux par personne 

 

 

Tartelette feuilletée aux pommes 

 

 

Pain, Café 

 

 

PRIX : 33.00 € TTC par personne 

Brasero, nappage et serviettes en non tissé, vaisselle et service compris 
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Menus « brasero »  

(ces propositions sont pour un minimum de 40 personnes) 

 

 

Proposition 4 

 
En Buffet 

 

Salade assorties – 
4 à 5 salades au choix 

Macédoine, piémontaise, taboulé, coleslaw, choux rouge, carottes râpées, pasta, … 

 

 

Plat chaud sur brasero service en buffet (260g de viande par personne) 

Bœuf : Côtes, entrecôte, faux filet 120g 

Médaillon de Veau 50g 

Magret Canard 50 g 

Filet mignon Porc ou Filet de Poulet 40g 

 

Pommes de terre grenailles et Légumes grillées (poivrons, aubergines, courgettes,..) 

 

 

Buffet de fromages secs 
Saint Marcellin, Brique de Boisy, Fourme de Montbrison, Comté 

 

 

Buffet de Mignardises 
Gâteaux de Soirée 4 pièces par personne 

 

 

Pain, Café 

 

 

PRIX : 40.00 € TTC par personne 

Brasero, nappage et serviettes en non tissé, vaisselle et service compris 
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Menus « brasero »  

(ces propositions sont pour un minimum de 40 personnes) 

 

Proposition 5 

Pour un minimum de 40 personnes 

 
Navettes 

Crème pesto et poulet mariné 

Magret fumé, tomate confite et caviar d’aubergines 

Saumon fumé, crème fouettée citronnée et brin d’aneth 
4 pièces par personne 

 

Blini à la crème truffée 

Gaufre pomme de terre fromage frais aillé 
2 pièces par personne 

 

Amuse - Bouche  
Verrine - Mousse de Saumon/Tartare Tomate et Guacamole/Tartare de légumes et poulet 

Mini cube - Tartare de St Jacques sur leur fondant de Clémentines/Perles Marines et Gambas  
2 pièces par personne 

 

 

Plat chaud sur brasero service en buffet (260g de viande par personne) 

Bœuf : Côtes, entrecôte, faux filet 120g 

Médaillon de Veau 50g 

Magret Canard 50 g 

Filet mignon Porc ou Filet de Poulet 40g 

 

Pommes de terre grenailles et Légumes grillées (poivrons, aubergines, courgettes,..) 

 

Ardoise de fromages à partager 

Saint Marcellin, Brique de Boisy, Fourme de Montbrison, Comté 
 

Dessert 

Plateau de dégustation 3 mignardises 

 

Pain, Café 

 

 

PRIX : 45.00 € TTC par personne 

Brasero, nappage et serviettes en non tissé, vaisselle et service compris 
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Menus « brasero » Enfant 

(ces propositions sont pour un minimum de 40 personnes) 
 

 

 

 

 

Menu brasero enfant 
 

Quiche, Pizza, Tarte oignon 
4 morceaux par personne 

 

Plat chaud… passage à table 
 

Burger 

Pommes de terre grenaille 

 

Fromage  

 

Dessert 
 

PRIX : 15.00 € TTC par personne 

 

Si choix de la proposition 4 : 

 

Menu brasero enfant 

 

Quiche, Pizza, Tarte oignon 
4 morceaux par personne 

 

Navette jambon blanc 

Navette Rosette 

Tomate cerise 
 

Plat chaud… Passage à Table 
 

Burger 

Pommes de terre grenaille 

 

Fromage  

 

Dessert 
 

PRIX : 18.00 € TTC par personne 

 

 
Forfait boisson 

 
Apéritif : 

Sangria ou soupe de champagne au curaçao 

Jus de fruits, coca 

 

Vins : 

Côte du Rhône ou Côte Roannaise 

 

Eau plate & gazeuse 

 

 

Forfait : 7.00 € TTC par personne 

 


